MONET HOTEL

RESTAURACIA

MENU NA BAL SYLWESTROWY 2024

Zupa:
Zupa rybna z pomidorami i kluskami
Krem grzybowy z ziotlowymi kluskami lanymi i $mietang

Dania ciepte:
sakiewka drobiowa w sosie ,Cafe de Paris”
filet z kaczki w sosie gruszkowym z wisniami
policzki wieprzowe duszone w winie
roladki wieprzowe z kiszong kapustg w sosie grzybowym
pieczony toso$ na ratatouille

Dodatki:
ziemniaki w mundurku z boczkiem, zapiekane z serem gorgonzola
kasza peczak z ziotowa cebulka
chrupiace warzywa na stodko - kwasno
mix satat z winegretem
satatka grecka

Przekaski:
schab faszerowany chrzanem, glazurowany
p6tmisek mies pieczonych (boczek rolowany z majerankiem i czosnkiem, rolada z karkéwki, pieczony indyk)
pasztet z dzika
kurczak w galarecie
kremowy mus z wedzonym tososiem w szpinakowym biszkopcie
sylwestrowa satatka Szefa Kuchni
salatka z owocéw morza
satatka z tunczykiem
carpaccio z buraka

Kolacje:
krem z soczewicy
sandacz w sosie musztardowo - krewetkowym

Na stodko (2 porc/os):
Sernik z wisnig
Ciasto marchewkowe
Jabtkowa pokusa

kawa, herbata - bez limitu
soki owocowe, woda - bez limitu
coca-cola, fanta, sprite - 1 szt/os
wodka 0,5 1/pare
wino pétwytrawne do obiadu - 100 ml/os
wino musujace - 100 ml/os



